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BANKETTKARTE

WEISSWEIN:

Nahe:
Galweiler 1,01 €33,90
Grauer Burgunder

trocken, Gutsabfiillung Weingut Albert Galweiler
Alkohol: 12,5%

Freinfruchtiges Aroma, dezentes Saurespiel, vollmundige Frische.

Mosel:
Kallfelz Riesling Hochgewéchs 1,01 €339

trocken, Abfuller Albert Kallfelz
Alkohol: 12,0 %

anregend frisch in der Nase, feinfruchtig und mineralisch im Geschmack

Rheinhessen:

Miller-Thurgau 1,01 €32,90

lieblich, Abflller Koster-Wolf
Alkohol: 9,5%
Aromatisch, frisch, wenig Saure,

Mosel:
Riesling, feinherb 1,01 €3290

Abfiller Kilian Schmitges
Alkohol: 11,5%

Der Riesling Giberzeugt durch viel Saft und Eleganz.

Pfalz:
Sauvignon Blanc 1,01 €33,9

trocken, Abfuller Oliver Zeter
Alkohol: 12%

Sortentypische Aromen von griiner Kiwi, Stachelbeere und griiner Paprika

Osterreich:
Gruner Veltliner 1,01 €32,90

trocken, Erzeugerabfiillung Weingut Werner Hofstetter, Weinland Wagram, Fels im Wagram
Alkohol: 13,0%

Junger spritziger Wein; angenehmes Bukett nach Citrusfriichten und Pfirsich.

ROSEWEIN:

Mosel:

Spéatburgunder Rosé 0,751 €30,90
trocken, leichte FruchtsiRe, Abflller Weingut Thanisch, Mosel

Alkohol: 12,0%

Kristallklarer Duft nach Siisskirschen, roten Apfeln.

Charmante Aromen von roten Beerenfriichten. Leichte FruchsiiRe



