Liebes Brautpaar,

ﬁkr Thr Interesse danken wir Thnen herzlich und freuen uns, wenn wir Sie bei der Organisation lhres
schonsten Tages unterstiitzen dﬁvfen.

Unweit von Kassel am Rande von Habichtswald und Reinhardswald, mitten im Griinen, ﬁegt das seit
iiber 50 Jahren im Familienbesitz gefithrte Waldhotel Schiiferberg. Bei uns erwartet Sie warmherzige
Gasifveundschaﬁ, eine erstklass ige Gastronomie mit kulinarischen Kostlichkeiten der internationalen

und Vegiona[en Kiiche.

Unsere 15 Veranstaltungsriume bis 200 Personen bieten 1hnen den passenden Rahmen fiir
unvergessliche Festlichkeiten im Herzen von Deutschland. Das eingespielte Team unserer erfahrenen
Mitarbeiter trigt dazu bei, dass Sie sich bei uns rundum Wohlfiihlen kénnen. Unsere Hochzeitsmappe
enthilt alle wichtigen Informationen und gibt Thnen erste Antworten auf Thre Fragen.

Schenken Sie uns 1hr Vertrauen, wir sorgen diskret und mit hoher Q/Aa[[téit ﬁ,'u' ein ge[vmgenes Fest,

welches Thnen noch [ange positiv in Erinnemng bleiben wird.
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A.l [e Réiume kénnen wir ganz nach Thren Wiinschen vorbereiten.

An Tischdecken und Servietten stehen 1hnen verschiedene Farbtone
sowie jewei[s far[o(ich passende Kerzen zur Vevﬁigung.
Gerne tibernehmen wir das Schreiben Threr Meniikarten,

die Besorgung der B[umenarrangements sowie des Kuchens.

,» Wilhelmsthal“ A bis 200 Personen
,» Wilhelmsthal B bis 60 Personen
»Wilhelmsthal“ C bis 60 Personen
,, Wilhelmsthal“ B+C bis 150 Personen
Raum 11,12 und 13 je bis 50 Personen
Wintergarten bis 200 Personen
,Reinhardswald“ bis 50 Personen
,Habichtswald“ bis 50 Personen
,,Gute Stube“ bis 20 Personen
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Waldhotel Schiiferberg Kassel
.o tmmer metr //‘//J/”l‘/z/u'/'/./

Stand: 02/2026 — vorbehaltlich Preisénderungen



Unser Standesamt im Turmzimmer

Ansprechpartner fiir Termine ist das Standesamt Espenau: Tel.-Nr.: 05673-99930.
Termine: Montag — Samstag nach Absprache
Die Raummiete betréigt € 250,-. Bei einer Feier ab 20 Personen, in unserem
Haus, wird der Betrag angerechne’c.
Fiir die kirchliche Travung gibt es folgende Moglichkeiten:
Die Schiiferberg Kapelle

bietet fur 8o Personen Platz und ist ca. 300m entfernt.

Eigener Pfawer kann mi’cgebracht werden;

Ansprechpartner ist Sabrina Hampe (Tel. 0172-8091980)

B Lol

(Schéaferberg Kapelle, Auf3enansicht) (Schéaferberg Kapelle, Innenansicht)
Die Schlosskapelle Wilhelmsthal

ca. 1,5 km vom Hotel entfernt und bietet fiir ca. 50 Personen Platz.

(weitere Informationen unter Tel.: 05674-6898)

Die Kapelle im Schloss Wilhelmshshe

ca. 11 km vom Hotel entfernt und bietet fiir ca. 100 Personen Platz.
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Unser ,All Inclusive Hochzeits Paket*:

Hochzeitssuppe
Rinderkraﬁloriihe mit Gemﬁsestreifen, Markklbﬁchen und Eierstich

(servieren wir gerne am Tisch)
* %k ok

Vorspeisen:
Lecker angemach’ce Salate von Geﬂiige[ und Nudeln
Hausgebeiztev Lachs und Réiuchevﬁschp latte mit Senf—DiH Sauce und Sahnemeerrettich
Frische Tomatenscheiben mit Mozzarella und Pesto
Fein ge’ora’cene und einge[egte Gemiise und Pilze
Frische Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressings
Landbrot, Minibrotchen und Landbutter

* K %

Hauptginge:
Zarte Lendchen vom Schwein mit ﬁrischen Champignons in Rahmsauce

Medaillons vom Lachs und Zander in Zi’cronen—Pfq?ersauce

Buntes Marktgemﬂse:
Kartoﬁé[graﬁn und Spéitz[e

* K %

Dessertbiifett:
Siifle Verfiihrungen

von Cremes, Mousse und Salat von ﬁrischen Friichten

Folgende Getriinke sind ab 18:00 Uhr mit Beginn
des Sektempfangs dabei:

Sekt Hausmarke & Prosecco & Aperol & Lillet
Zwei Weine von unserer aktuellen Bankett-Weinkarte
Erfrischend siiffige Biere aus dem Zapfhahn und aus der Flasche
Alkoholfreie Markengetrinke und Waldecker Mineralwasser
Kaffee, Espresso, Cappuccino und Tee
Kaffee zum Mitternachtsbiifett
bis 02:00 Uhr

€ 114,80 pro Person (ab 25 Personen)

danach berechnen wir die Getriinke bis 3:00 Uhr nach Verbrauch und

zusiitzlich eine Servicepauschale (s. Getriinkepauschale)

* ok k *

Waldhotel Schiiferberg Kassel

; s / S Stand: 02/2026 — vorbehaltlich Preisanderungen
oo tmmer mettr Guastlechkedd !



~

THR ,Anlass - Biifett*:

Warm:
Gerne servieren wir die Suppe Threr Wahl am Tisch
Vorspeisen:
Lecker angemachte Salate von Gefliigel und Nudeln
Hausgebeizter Lachs und Riucherfischplatte mit Senf-Dill Sauce und Sahnemeerrettich
Frische Tomatenscheiben mit Mozzarella und Pesto
Fein gebratene und eingelegte Gemiise und Pilze
Frische Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressings
Landbrot, Minibrotchen und Landbutter

* k%

2 Hauptgiinge lhrer Wahl:

Zarte Lendchen vom Schwein mit ﬁrischen Champignons in Rahmsauce

* k%

Medaillons von Lachs und Zander in Zitronen-Pfqg‘evsauce

* k%

Habichtswilder Wildschweinbraten mit Wacholdersauce und Preiselbeeren

* k%

Steaks von Rind und Schwein mit geschwenkten Pilzen und Sauce Béarnaise

* k%

Auf ‘Wunsch einjahreszeit[ich passendes vegetavisches Gericht
Buntes Marktgemiise & zwel Beilagen Threr Wahl:
Kartoﬁe [gvatin, Kroketten, Réstitaler, Reis, Butterkartoﬂ‘e [n und Spéitz[e
Dessertbiifett:
Siiﬁe Velﬁ'thmngen
von Cremes, Mousse und Salat von ﬁdschen Friichten
€ 57,90 pro Person (ab 25 Personen)
Gegen Aufpreis:

Je weiterer Hauptgang: € 6,90 pro Person
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Hochzeitssuppe vom Rind
mit Markk[bﬁchen, G emﬁses’creifen und Eierstich
(gerne servieren wir Thnen die Suppe am Tisch)

Vorspeisenbiifett:
Frische Tomatenscheibe mit Mozzarella und Pesto

Hausgebeizter Lachs, milde Foreﬂev&lﬁlets und Fischpraﬁnen

mit Senf-Dillsauce und Sahnemeerrettich
Schinkenplatte mit Melone garniert
Marinierte GefliigelspiefSe in siif3-saurer Sauce
Garnelen mit Ananas und Champignons in Cocktailsauce
Antipasti von eingelegten Gemiisen und Pilzen

Frische Blatt- und Rohkostsalate mit hausgemachten Dressings

Brétchen, Landbrot und Butter

Zarte Medaillons von der Schweinelende
in einer Rahmsauce mit frischen Champ ignons

Roas’doeef rosa hgebmten
— vor Thren Augen frisch aufgeschnitten -
mit Sauce Béarnaise

Gebratene Dovadenﬁlets
auf Chorizo~Paprika Gemiise in Thymiansauce

Kartoﬁfe(gratin, Kroketten, Basmatireis
und Marktgemﬂse

Dessert:

Moussevariationen im Gliaschen angereichtet

und kleine chhtsp ieﬁchen

Preis pro Person € 64,90
(ab 25 Personen)
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Waldhotel Schiferberg - Biifett

Schaumsﬁppchen aus unserem Krautergarten
mit Croutons
(gerne servieren wir Thnen die Suppe am Tisch)

Vorspeisenbiifett:

Fischplatte
mit gebeiztem Lachs und geréiuchev’cen Fore”enﬁlets
Sahnemeerrettich & Senf:Di[[sauce

Roas’c’oeef rosa gebraten
mit Remouladensauce

Roher Schinken mit Melone garniert
G eﬁi”’ce Eier ,Harlekin“
Angemach’ce Salate von Shrimps, Geﬂﬂge[ und Nudeln

Frische Blatt- und Rohkostsalate
mit verschiedenen Dressings

Brétchenkonfekt und Butter

Hauptginge:
Schweinefilet ,Waldhotel Schiferberg

-vor lhren Augen ﬁfisch aufgeschnitten -

mit zartem B[attsp inat im B(éi’cterteigmante[ gebacken
Weinbrand-Pfeffersauce

Maispou[ardenbmst mit ha[bgetrockneten Tomaten in Bruschetta-Sauce
Gebratenes Zano{eliﬁle’t mit Kapeméipfel in zerlassener Butter
Kartoﬁe[gvaﬁn, bunte Nudeln, Sa[zkaﬁoﬁe[n
und feines Marktgemiise
Dessert im Gliischen angerichtet:

Mousse au chocolat mit einge[egten Beeren
Bayrisch Krem mit Kirschgriitze

Preis pro Person € 63,90
(ab 25 Personen)
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Ttalienisches Biifett

Gefliigelrahmsuppe mit Zitrone und Parmesancracker

(am Tisch serviert)

Vorspeisenbiifett:
Parmaschinken mit Charantais Melone
Frische Tomatenscheiben mit Mozzarella und Pesto
Garnelensalat in Kréiuterdressing
Vitello Tonnato — Kalbsbraten mit Thunfischsauce und Kapern
Carpaccio vom Rind mariniert mit Zitronensaft und Olivens!
dazu Kapern und frisch geriebener Pecorino
Eingelegte Au’oerg'men, Zucchini, Artischocken, Champ ignons und Austempi[ze
Insalata Mista mit Balsamico—DVessmg

Ciabatta und Landbutter

Hauptginge:

Saltimbocca
Medaillons vom Kalb mit Salbei und Schinken

Schweinelendchen in G 0rgonzo lasauce

Filet vom Wolfsbarsch

auf mediterranem Gemiise und Pestosauce

Orecchiette-Nudeln in Parmesan-WeifSweinsauce

Polenta, Thymiankartoﬁe[n und toskanisches Landgemﬁse

Dessertbqfett.
Hausgemachtes Tirami-su

Panna cotta mit einge[egien Himbeeren

Preis pro Person € 61,90
(ab 25 Personen)
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Nordhessischer Landmarkt

Kartoﬂe [-Lauchsuppe mit Ah[e—Worscht-Chips

(gerne servieren wir Thnen die Suppe am Tisch)
Vorspeisenbijfett:
Schinkenrsllchen gefiillt mit Spargel

Habichtswilder Wurst- & Schinkenspezialititen vom Brett
mit Ahler Worscht, gekochtem Schinken und Schinkenspeck

Kaufunger Gefliigelsalat mit Champignons und Apfelstiickchen
Hausgemach’te Wildschweinsiilze mit Pilzsalat
Fore”enﬁ[ets mit Sahnemeerrettich

Angemach’te frische Salate

von Tomaten, Gurken und Bohnen

Hevzhaﬁes Landbrot, kleine Brotchen und Landbutter

Hauptginge:
Tafelspitz mit ,Unserer griinen Sof3e

Scheiben vom Schéiferloerger Schweinebraten

mit Schmorzwiebeln in Malzbiersauce

Hessischer Schmandkuchen mit Lauch und Zwiebeln

Butterkartoﬁe[n, kleine Kartoﬁ‘elknéde[ und herzhaﬁes Sauerkraut

Dessertbiifett:
Schmandcreme mit Kirschgriitze
Handkis mit Musik

Preis pro Person € 52,90
(ab 25 Personen)
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Waldhotel Schiiferberg Kassel

; ol 1 / Y Stand: 02/2026 — vorbehaltlich Preisdnderungen
.o tmmer mets (/,/\/ cchked !



v

Kulinarische Schlemmerreise

Tomatencremesuppe
mit Ricottaklofchen und frittiertem Rucola
(gerne servieren wir Thnen die Suppe am Tisch)

Vorspeisenbiifett:

Marinierte Riesengame[en ,Portugies ische Art
Novwegischer Fjordlachs nach altem Rezept gebeizt und geréiuchert
Senf-Dillsauce & Sahnemeerrettich
Original hollindische Matjes mit Zwiebeln
Eingelegte Artischocken, Oliven, Champ ignons und Paprika
Griechischer Gemiisesalat mit Hirtenk:se

Chilischoten mit Frischkése geﬁiﬂt

Héihnchensp ieﬁe ,Yakitori“ mit Erdnusssauce

StangenweifSbrot & Butter

Hauptginge:

Rmderhuﬁ - rosa gebraten
mit bunter Pfeffersauce
-vor lhren Augen ﬁdsc aufgeschnitten —

Geschmorte Lammbkeule
mit weiflen Bohnen und Rosmarinsauce

Gebratene Filets vom heimischen Sai]o[ing mit Garnelen
in Riesﬁngsauce

Buntes Gemuise, Speckbb’hnchen,
Kartoﬁe[gvaﬁn, Gnocchi und Reis

Dessertiifett:

Créme brtilée, Mousse au chocolat
und frischen Obstsalat mit Maraschino

Preis pro Person € 65,90
(ab 25 Personen)
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Unsere erlesenen Weine fur lhr besondleres Fest

781

782

784

785

787
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Weifiwein:
Nahe:
Galweiler
Grauer Burgunder
trocken

Gutsabﬁ{[[ung Weingut Albert Gilweiler
Alkohol: 12,5 %

Mosel:

Kallfelz Riesling Hochgewiichs
trocken

Abfiiller Albert Kal fe
Alkohol: 12,0 %

R e e

My Ti au
lieblich 7
Abfuiller Késter-Wo f
Alkohol: 9,5 %

Mosel:

Riesli ng, femherb
Abfuiller Kilian Schmﬁtges
Alkohol: 11,5%

Pfalz:

§a%tgnon Blanc 10l
trocken,

Abfiiller Oliver Zeter

Alkohol: 12,0%

Osterreich:

Griiner Veltliner

trocken,

Erzeu erabﬁt”ung Wemgut Werner Hofstetter
Weinland Wagram, Fels im Wagram

Alkohol 130%

ROSEWEIN:

Mose

Sp atbur nder (Pinot Noir) Rosé o751
trockenﬁulcht chhtsu e

Abfi UeV Weingut Thanisch, Mosel

Alkohol: 12,0%

1,0l

1,0l

10l

10l

10l

€33,90

€33,90

€32,90

€32,90

€33,90

€32,90

€ 27,90
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Rotwein:

Frankreich:

791 Anciens Temps 0,75 €30,00
Cabemet—Syrah, Pays d'Oc,
trocken

Erzeugevabﬁ/l[[ung Cébazan, Languedoc
Alkohol:13,5%

Pfalz:
792 d%zée Rot 10l €34,90
feinherb
Abfiiller Christoph W. Hammel
Alkohol 12,5%

Italien:
793 Merlot Matile 0,751 €30,90
trocken

Alkohol 13,5%

Corte dei Mori:
794 Nero D'Avola 1,0l € 34,90
Indicazione Geograﬁca Tipica
trocken
Cantine Francesco Minini S.p.A./ Silicia

Alkohol 13%

795 “IL Mio” Primitivo 10l €34,90
Puglia IGT,
trocken
Apulien, ltalien
Arkoho[ 13,5%0

796 Bernard Massardiahrgangssekt 0,75 €33,90

Cuvée Cabinet Silber

797 Prosecco 0,75 € 33,90
Vionetto Frizzante

798 Traubensecco 0,75 €33,90
Perlender Tvaubensaﬁ

230 Waldecker Gourmet Classic 0,75 € 6,90
297 Waldecker Gourmet Medium 0,751 € 6,90
243 Waldecker Gourmet Naturell 0,75 € 6,90

228 Orangensaft 10l € 990
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Getrinkepausc

Beginnt um 18:00 Uhr mit dem Sektempfang
Jahrgangssekt & Prosecco & Aperol & Lillet

Zwe erlesene Weine von unserer aktuellen Bankett-Weinkarte
Erfrischend siiffige Biere aus dem Zapfhahn und aus der Flasche
Alloholfreie Markengetrinke und Waldecker Mineralwasser
/Czﬁe, Espresso, Cappuccino und Tee
Kaffee in Thermoskannen zum Mitternachtsbiifett

bis 02:00 Uhr € 56,90 pro Person

Erweiterung der Getréinkepauschale ist wie il

Nac/zm[ffags /(aﬁez’rmken (ohne Kuchen) und oben genannten Getrénke €moop. P.
Fiir selbst mitgebrachten Kuchen am Nachmittag €z00p. P
Eine Runde Schnépschen nach dem Essen: €4,00p. P,
Spirituosen inkl. Longdrinks wihrend der gesamten Feier €550p. P,

(z.B.: Baccardi Cola, Gin Tonic, Wodlka Lemon, Weinbrand Cola & W/ztls‘k)/ Cola)

Der Raum steht lhnen bis 2:00 Uhr zur Verfligung.

Bei Nutzung bis 3:00 Uhr fallt eine zusitzliche Servicepauschale von € 250,00 an.

Sollten Sie und Ihre Giiste noch einen ‘Absacker”trinken wollen, servieren wir lhnen gerne noch eine Runde
in unserer gemiitlichen Hotelhalle

Stuhlhussen (ab 12 Personen) [né/us[ve/lzf und Abziehen abf/liyg'age
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